> HOCHST-ANNELSBACH:
» Odenwiilder Edelbrenner-Filet®, in Odenwilder Apfelbrand-

Rahmsofle verfeinertes Schweinefilet

23. 8. Kisebuffet von Handkis- und Kochkis-Spezialititen Kreative Apfelkiiche

mit Apfelwein en Wirtshaus Keltes
Sept./ Frischer Odenwilder SiifSmost ‘ als Beitrag zur Kampagné
Oktober N

® »Kulinarisches Deutschland®2008“
~ der Djutschen Zentrale fiig Tourismus

18./19.10. Apfel- und Holztage:
Apfelmenii, Wiesen- und Keltereiftihrungen,

Holzhandwerk i

o

Odenwald Sternehotel Dornros’chen —
Apfelwein von Dornroschen wachgekiisst
www.dornroeschen-annelsbach.de

REICHELSHEIM:

> Treuschs ,, Ebbelwoi-Hinkelsche, Odenwiilder Apfel-Handkiise,
Odenwiilder Apfel-Tiramisu, genussvolle Pomologie, offene
Verkostung aller Apfelweine mit anschlieender ,,Schwanen-
Tafel® jeweils am

12. 4. anlisslich Odenwilder Lammwochen
20. 9. anlisslich Odenwilder Kartoffelwochen
26.9. Odenwilder ApfelHerbst:
Keltererauftakt der Hessischen Wirtshaus Kelterer

Odenwald Gasthaus
»Johanns-Stube® — odenwaldfeine Apfeltraume
www.treuschs-schwanen.com
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Hessische Wirtshaus Kelterer e.V.
www.hessische-wirtshauskelterer.de

info@hessische-wirtshauskelterer.de

Hessische
Wirtshaus Kelterer

.
apfel.land.hessen. h?SSla
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> HOMBERG/OHM: FRANKFURT-PRAUNHEIM: 4

» Vogelsberger Kaiser-Wilhelm-Steak, in einer Apfel-Pleffersauce LApfel-Sherrysteak”, mit Boskoop und Thymian gefiilltes
zubereitetes Rumpsteak mit gebackenen Homberger Kartoffel- Riickensteak vom Jungschwein auf Rahmsofle vom Apfel-
Schnitzen und Speckbohnen Sherry mit Kartoffelplitzchen
25.4. 7 auf einen Apfel-Streich 18. 4. Kulinarischer Apfelweinabend, 3 kreative Kelterer
7 Ginge von 7 kelternden Wirten mit 7 Apfelweinen moderieren 5 Ginge zu 10 Apfelweinen
6. 6. »Apfelland Hessen“ zu Gast, apfelsinnlich-

Gasthof Hainmiihle — Oberhessisch Apfelgut

hainmuchle.de kulinarische Reise durch Rhén und Spessart

3.10. Keltererfest mit Tag der offenen Tiir:
Schaukeltern, Kellerfithrungen und Leckeres rund

ie Fruch fiih
> EHRENBERG-SEIFERTS: um die Fruche der Verfithrung

»Rhionlammtiegel in Apfelwein®, in hausgemachtem Apfelwein Schuch’s Restaurant — Zeit fiir apfelherbe Sinnlichkeit
und Rhéner Honig eingelegte Lammfleischstiicke mit www.schuchs-restaurant.de
Gemiisestreifen und breiten Kriuternudeln

15.8.  Pomedy am Herd —

der Rhéner Sommer Apfelweinabend
11.9.  biszum 23.10. jeden Donnerstag:

Schaukeltern ab 16 Uhr
29.12.  Apfelwein-Kaminabend 15.5. Apfelverfithrung —

die Apfelwein-Jahrgangsverkostung 2007

August:  Apfelwein frisch vom Grill
September: Kelterfest mit Sachsenhiuser Apfel-Spezialititen

FRANKFURT-SACHSENHAUSEN: 4
In Apfelwein gekochte Rinderzunge mit einer Apfel-
Meerrettichsofle und Kartoffelbrei

Rhonschaf-Hotel ,,Krone“ und Schaukelterei —
Schafes Apfelerlebnis
www.rhoenerlebnis.de
Zur Buchscheer — Apfelweinquelle am Stadtwald
www.buchscheer.de
> WEILROD-LANDSTEIN:
SApfelweinkrautfleisch®, in Apfelwein und Weiflkraut geschmorte
Taunuswildsau nebst Serviettenknodel

18. 4. bis ,,Unkraut a la carte®

18. 5. die Wildkriuterwochen im ApfelWeinBistrorant

19. 9. bis Wilde Friichte und fromme Limmer:

19.10.  ,Die Herbstkollektion“ vom Taunuslamm

24.10.  EUROPOM — Mostkultur aus Osterreich,
europiische Apfel- und Apfelweinkultur zu Gast

Landsteiner Miihle — das ApfelWeinBistrorant
www.landsteiner-muehle.de




